Schmeckt nach Fleisch, Fisch oder Ei,
ist aber nix davon dabei.
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MODERNE FEINKOST

Herr Gans von Goldblatt




DELIKATESSEN
BIOLOGISCH
REIN PFLANZLICH

Festessen mit der Familie, der Tisch geschmtickt und reich
gedeckt mit kostlichen Gerichten aus der pflanzlichen Kiche.
Feinschmeckend am Gaumen, doch fehlt etwas - der gewohnte
Geschmack nach Fleisch, Fisch oder Ei. Fr uns der Ursprung
unserer Suche in ganz Europa nach geschmackvollen und
nachhaltigen Delikatessen, die wir so vermissten.

Unsere Anspriche: Lieb gewonnener Genuss, biologisch und
regional angebaute Rohstoffe, durch traditionelles Handwerk
veredelt. Ohne tierische Zutaten, Gluten, Hefe oder Palmél.

Nach jahrelanger kulinarischer Odyssee haben wir uns
entschlossen, selbst solche Produkte am Markt zu bringen.
Mit unseren Gaumenfreuden kénnen wir Tieren das Leben
retten und den Schutz unseres Planeten vorantreiben.

Entdecke die in unserem Familienbetrieb seit April 2021
mit viel Liebe von Hand gefertigten Delikatessen. Jede flir
sich einzigartig in Geschmack, Textur und Komposition.
Zu verwenden als Aufstrich, Dip oder als Zutat flr
hunderte Rezepte. Wir nennen es moderne Feinkost.

Lass uns gemeinsam etwas bewegen!
Deine Goldblatter

Mallhias Mel Slephan
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5 Griinde warum pflanzliche

Alternativen immer beliebter werden:

#1: Neugier auf alternative Angebote
#2: Eigene Gesundheit

#3: Klima- & Umwelt

#4: Tierwohl

#5: Geschmack

GUT ZU WISSEN

GB FOOD GMBH (GOLDBLATT) )
Gegrindet 2021 in 8225 Pollau bei Hartberg, Osterreich.

GRUNDER

Matthias Wiesenhofer (Koch // Steuerberater),

Melanie Zanter (Kommunikation // Juristin)

Stephan Wiesenhofer (Marketing & Vertrieb // Kreativleister)

MARKTVOLUMEN FUR FLEISCH & MILCHALTERNATIVEN
EU-Markt Wachstumsrate +28 %. Gesamt: 3,6 Milliarden Euro
AT-Markt Wachstumsrate +39 %. Gesamt: 86 Millionen Euro
DE-Markt:Wachstumsrate +53 %. Gesamt: 993 Millionen Euro

PRODUKTION

VERKAUFSSALON AB APRIL

TERRASSE MIT SPEIS & TRANK M SOMMER
Goldplatzl am Sonntagsberg, 8271 Bad Waltersdorf

MODERNE FEINKOST

GOLDPLATZL



ZAHLENSPIELE

WAS SIND FLEXITARIER?
5 3 o O o + 1 8 O + Flexitarier sind flexible Vegetarier, die weitestgehend
o Fisch- und Fleisch bewusst reduzieren, aber den Ge-
verkaufte Glaser Wiederverkaufsstellen, schmack von Fleisch lieben. Sie stehen flir einen gemaBig-
seit April 2021 Bio- & Feinkostmarkte ten, nachhaltigen und qualitdtsorientierten Konsum.

PFLANZLICHE ALTERNATIVEN IMMER BELIEBTER

0 o 95 % der veganen Produkte werden in Osterreich von
85 /O 94 /0 Konsument:innen gekauft, die ihren Fleischkonsum
Kaufquote nach Wiederbestellrate reduzieren wollen™.

Verkostung* Einzelhdndler

2-4 0.42%

gWerktage bis zur Beschwerderate
Lieferung (inkl. Transportschaden)

1.7 Mio. 3 +52%

Medienreichweite Mitarbeiter &
im Jahr 2021 Mitarbeiterinnen

Flexitarier in Osterreich
1% Veganer, 9% Vegetarier**

AM PULS DER ZEIT
*Bei Verkostungen auf Messen/Mérkten kaufen zwischen 72 und 95 von 100
Personen. Erhoben bei 10 Markten/Messen. **Gallup2018



GASTRONOMIE

Auszug Goldblatt Kundenliste Marz 2022
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100% Biologische Qualitat

Erstklassige Bio-Qualitat und der vornehmliche
Einkauf bei heimischen Bauern aus unserer
Region lassen die Wertschépfung im Land,
vermeiden lange Transportwege, helfen

CO? einzusparen und halten die Natur rein.

FUR DEN
GUTEN
ZWECK

100% Pflanzliche Zutaten

Mit diesem Gutesiegel ist eine einfache sowie
sichere Orientierungshilfe beim tdglichen Ein-
kauf gegeben, dass alle Zutaten vegan sind.

Mit dem Kauf unserer Aufstriche unterstitzt du einen guten
Zweck. Mit gegenseitiger Hilfe kommen wir voran, deshalb
spenden wir 10 % unseres Gewinns an NGOs, die sich
gesellschaftlichen Herausforderungen stellen.

100% Steirische Handarbeit

Schneiden, braten, rduchern, résten, abflllen.
Samtliche Verarbeitungsschritte erfolgen von
Hand im Goldplatzl in Bad Waltersdorf.

Genuss CO2-NEUTRALER VERSAND
ab Hof
AUSTRIA Auch beim Versand achten wir auf eine
giilg)’;ﬁ nachhaltige Nutzung von Ressourcen;
unsere Delikatessen schicken wir dir mit
“" A der dsterreichischen Post CO?-neutral.

Oststeiermark Pa rther




» o Voller Geschmack ohne Tiere

Der Geschmack, den wir mit tierischen Produkten verbinden,
entsteht gemeinhin durch Hitze und eine abgestimmte Wiirze.
Erst die schier unglaubliche Vielfalt an Gewiirzen, Gemiise
und Krautern macht rohes Fleisch zu einem Genuss.

Ist man sich dessen bewusst, stellt sich nicht mehr die Frage
ob man Fleisch isst, sondern ob es aus Tieren oder Pflanzen
hergestellt wird. Den Tieren zuliebe ist die Wahl einfach.

&~ Ohne Zusatzstoffe oder Palmél

Wir setzen auf vollwertige Zutaten in bester Bio-Qualitat.
Wasser als Hauptzutat, kinstliche Zusatzstoffe, Farbstoffe,
Geschmacksverstarker oder Konservierungsmittel haben in
unseren Lebensmitteln nichts zu suchen! Mit dem Verzicht auf
Palmél schitzen wir den Regenwald. Der Gesundheit zuliebe
kommen unsere Produkte ohne kinstlichen Zucker' aus.

Alle Produkte sind frei von Laktose, Gluten, Cholesterin,
Hormonen, Antibiotika sowie vielen weiteren Allergenen.

’ Nachhaltig, der Umwelt zuliebe

Wausstest du, dass man ca. 400 Liter mehr Wasser bendtigt,
wenn derselbe Aufstrich aus tierischen Zutaten besteht, und
das pro Glas? Mit dem eingesparten Wasser konntest du dich
etwa 10 Tage duschen?

Ubrigens ist eine rein pflanzliche Ernahrung die starkste Einzel-
maBnahme, um das Klima zu schiitzen. Der Flachenverbrauch
sinkt um 86 % und der AusstoB von Treibhausgasen um 83 %*.

www.ages.at/themen/ernaehrung/who-zucker-empfehlungen/ Albert-Schweitzerstiftung:
é \/\Fass dger gU—ZB ECO-Duschkopf

Pro-Kopf-Verbrauch an blauem er fur Agrarprodukte
~6,7L/Min. x 6 Min. *www.global2000.at/publikationen/klimastudie-ernaehrung,

Weil einzigartiger Geschmack
mehr als eine Komponente hat.
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SCHNATTER

FLEISCH

Die Ersten ihrer Art.

Entdecke auf den nachsten Seiten
unsere zehn Aufstriche und Pasteten.



Enthalt Alkohol
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Heimische  Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Pilze & Bohnen Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur
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OHNE GANS
MITWALNUSSEN

Enthalt Walnusse
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Mit Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Walnussen Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur



OHNE LEBER
MITPILZEN
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Heimische  Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Edelpilze Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur



SCHWEIN

()

i 159

OHNE SCHWEIN
MITZWIEBEL

Enthalt glutenfreien Hafer und Soja
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Fair Trade  Freivon Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Kokosfett Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur
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Steirisches  Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Gemdise Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur
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: NORDISCH

OHNE GRAVED LACHS
MITSENF & DILL

Enthalt Senf
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Steirisches  Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Gemdise Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur
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. OHNE FISCH
MITDULSE ALGE

Enthalt Soja und Sesam
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Heimische  Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Kichererbsen  Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur
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Steirische Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Zutaten Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur
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Steirisches  Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Gemdse Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur
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Enthalt Soja

ORORVEORONS

Heimische  Frei von Frei von Frei von Mindest-  °C Genuss-
Sojabohne Gluten Laktose  Cholesterin haltbarkeit temperatur



PREISGESTALTUNG

4er Holzschatulle mit
Goldblatt Gravur am Deckel

125-130g

Artnr. Name MHD EAN uvp

brutto

000269-01 | Jagerpaste 4 M | 9120118920012 9,85
000269-02 | Schnattergans 4 M | 9120118920029 | 9,85
000269-03 | Steirermark 4 M | 9120118920036 | 8,75
000269-04 | Ackerlax Rauch 4 M | 9120118920043 | 8,75
000269-10 | Ackerlax Nordisch 4 M | 9120118920104 | 8,75
000269-09 | Nix Tun Fisch 4 M | 9120118920098 | 8,75
000269-05 | Volle Knolle 3M | 9120118920050 | 8,75
000269-06 | Leberhorst 4 M | 9120118920067 | 7,65
000269-07 | Gfrei di 3M | 9120118920074 | 7,25
000269-08 | Schwein g'habt 7M 9120118920081 725

Durchschnitt 8,56

UVP... Unverbindlicher Verkaufspreis inkl. MwSt fiir 125/130 g.
Stand: 10.3.2022 - Preislisten auf Anfrage.
GASTROSERVICE: Glaser in 340g oder bis zu 10kg Gebinde.

KONTAKT

DI (FH) STEPHAN WIESENHOFER KONRAD HOLLER
Co-Founder, Marketing, Vertrieb Vertrieb
GroBhandel, Einzelhdndler Einzelhandler

stephan@goldblatt.at
+43 664 522 7273

konrad@goldblatt.at
+43 670 357 2362

GB Food GmbH
8225 Pollau, OrtenhofenstraBBe 88
Osterreich

Produktion: Goldplatzl am Sonntagsberg
8271 Bad Waltersdorf, Wagerberg 37
Osterreich

UID ATU 76525048
Firmenbuchnummer: FN 550344f

Bankverbindung
IBAN AT79 2083 3000 0010 6294
BIC SPPLAT21

E-Mail-Kontakte

Allgemein: feinkost@goldblatt.at
Bestellungen: order@goldblatt.at
Rechnungen: invoice@goldblatt.at



@goldblattfood
#modernefeinkost

SEI EIN GOLDBLATT, FOLGE UNS!

OO

8271 Bad Waltersdorf, Wagerberg 37, Osterreich
feinkost@goldblatt.at - Onlineshop auf www.goldblatt.at

Fotos: Jenni Koller, Wieselstein. Keramik: Petra Lindenbauer. Design: FrischWald.
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.:. Voller Geschmack ohne Tiere
< Ohne Zusatzstoffe oder Palmol
&> Nachhaltig, der Umwelt zuliebe




